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ISLA CENTRAL BAÑO MARÍA 2300 x 700 x
850 mm 

      

  

Product features:  

  

Características  

  

Descripción  

Este mueble baño maría está diseñado para garantizar el mantenimiento y exposición de
alimentos calientes a la temperatura adecuada durante el servicio. Fabricado en acero inoxidable
y con un sistema de calentamiento indirecto, ofrece eficiencia, seguridad y facilidad de limpieza
para buffets, self-service y cocinas industriales.

Este conjunto está orientado a módulos autoservicio GN 6/1, con opciones avanzadas para
mejorar la presentación y funcionalidad. Incluye soportes rectos o inclinados con luz LED o
halógena y calor cerámico, ideales para mantener la temperatura y visibilidad de los alimentos.
Se pueden añadir cristales curvos o rectos, con protectores frontales para mayor higiene.
También se ofrece la adaptación de ruedas con freno y el servicio de montaje. Todo pensado
para entornos profesionales exigentes. Características principales 

? Material y diseño

Fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10 para mayor durabilidad e higiene.

Encimera con frontal de 65 mm en punto redondo, totalmente soldada.

Cuba con cantos sanitarios, facilita la limpieza y evita acumulación de residuos.

Dos frontales de acero inoxidable con opción de panel decorativo opcional.

? Sistema de calentamiento y control de temperatura

Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona, mejorando
eficiencia y reduciendo consumo.

Regulación de temperatura mediante termostato digital de 0ºC a 90ºC.
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Termostato de seguridad para evitar sobrecalentamientos.

? Capacidad y compatibilidad

Compatible con cubetas GN de hasta 200 mm de profundidad.

Capacidad total para 6 GN 1/1, optimizando el espacio para el servicio.

? Facilidad de acceso y mantenimiento

Laterales extraíbles para un mantenimiento sencillo de la zona eléctrica.

Entrada y desagüe de agua de 1/2" con grifos de bola, colocados en posición
ergonómica para fácil uso.

? Estructura y ajustes

Patas regulables de 150 mm, permitiendo una altura de 850 a 900 mm.

Pasabandejas, soporte para platos, pantalla y cristal no incluidos, ofreciendo opciones
de personalización.

? Especificaciones técnicas

Dimensiones: 2300 x 700 x 850 mm

Potencia: 4800 W

Alimentación: 230V / 50-60Hz

El mueble baño maría es una solución eficiente y profesional para el mantenimiento de
alimentos calientes en buffets y servicios de restauración. Su construcción en acero inoxidable,
su capacidad para 4 GN 1/1, su sistema de calentamiento indirecto con resistencias de
silicona y su control digital de temperatura lo convierten en un equipo seguro, funcional y de
fácil mantenimiento.

  

Product codes:  

Reference: S1000606
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