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Cuba buffet baño maría seco GN 
      

  

Product features:  

  

Características  

DIMENSIONES_GN: 2GN, 3GN, 4GN, 5GN,
6GN

  

Descripción  

Este sistema está diseñado para mantener y exhibir alimentos calientes a la temperatura
adecuada durante el servicio, garantizando higiene y eficiencia en entornos gastronómicos.

Este conjunto ofrece una amplia gama de soportes y accesorios para módulos
autoservicio GN 1/1, desde 2GN hasta 6GN. Incluye versiones rectas e inclinadas, en formato
neutro o con luz LED o halógena y calor cerámico, adaptándose a distintas necesidades de
presentación y conservación. Se complementa con cristales curvos o rectos y protectores
frontales para mejorar la higiene y visibilidad. Además, se puede incorporar la adaptación de
ruedas con freno para facilitar la movilidad. Todo pensado para entornos profesionales que
requieren versatilidad, funcionalidad y estética.

Capacidad: 2 cubetas GN 1/1 (profundidad máxima 100 mm)
Resistencias ocultas: Doble fondo perforado extraíble para facilitar la limpieza
Regulación de temperatura: Termostato digital (0ºC - 90ºC)
Cuadro de mandos: Centralita digital e interruptor luminoso integrados en el drop-in, con
opción de extracción para montaje externo
Potencia: 1200 W
Alimentación: 230V / 50-60 Hz
Termostato de seguridad: Integrado
Instalación: Fácil sujeción a la encimera mediante herrajes incorporados
Dimensiones:

Encastre: 740 x 580 x 370 mm
Totales: 770 x 610 x 360 mm

Diseñado para ofrecer seguridad, comodidad y eficiencia, este sistema optimiza la
conservación y presentación de alimentos calientes.
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