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Mesa caliente con guías gn 1/1 
      

  

Product features:  

  

Características  

DIMENSIONES: 1200 x 700 x 850 mm, 1600 x
700 x 850 mm

  

Descripción  

Este producto ofrece opciones adicionales para una instalación práctica y adaptable.
Incluye el montaje de mesas y accesorios, así como la posibilidad de incorporar 4 patas con
altura regulable entre 900 y 990 mm, permitiendo ajustar la superficie de trabajo según las
necesidades del entorno. También está disponible un pack de 4 ruedas para facilitar la movilidad
del módulo, ideal para espacios dinámicos o configuraciones flexibles

Diseñado para mantener alimentos preparados a temperatura de servicio, este módulo garantiza
higiene, seguridad térmica y eficiencia energética en cualquier entorno de restauración
profesional.

Uso ideal: Almacenamiento y conservación en caliente de alimentos preparados en
cubetas GN 1/1
Construcción robusta:

Fabricada íntegramente en acero inoxidable AISI 304 18/10, máxima durabilidad y
resistencia a la corrosión

Eficiencia térmica:
Aislamiento en lana de roca, mantiene la temperatura constante sin pérdida de
calor
Reserva con calor seco, sin humedad añadida, ideal para productos que deben
conservar su textura

Control y funcionamiento:
Panel de mando con termostato digital 0–90 °C y interruptor luminoso, de
manejo sencillo y preciso

Distribución interna:
Distancia entre guías: 70 mm
Capacidad para 14 cubetas GN 1/1 distribuidas en 2 cuerpos de guías

Diseño estructural:

Modelo sin encimera, pensado para integrarse bajo superficie o en conjunto modular
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Puertas batientes, permiten un acceso amplio y seguro
Patas de 150 mm ajustables, regulables entre 850 y 900 mm de altura

  

Product codes:  

Reference: F0080417
EAN13: -
UPC: -  

  

Product gallery:  
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